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  Which mainly used to remove skin from cattle carcass, and the skin will be completely removed 
without being broken, and the machine must be used with an overhead conveyor rail. 
• The detailed data as introduction is as follows: 
• Working principle: The machine is driven by a hydraulic system, and includes main structure, 

cylinder, motor, and skin removing roller. 
• When the cattle have been fixed in the skin removing position, press the “UP” button, and the 

skin removing roller will move up to the appointed position for skin removal through hydraulic 
driving. 

• Then, when the cattle carcass has been fixed on the machine, press the “DOWN” button. 
• The complete cattle skin will be removed from hind legs to head (the cattle carcass hind legs will 

be hung on the overhead conveyor rail) through the skin removing roller descending. 
• Meanwhile, two workers will use knives to separate the skin from beef when the roller descends



CD Rated voltage 380VAc

Motor rotate speed
Cylinder stroke

100~2000R/Min
2200mm

Controll voltage 24VDc

Hydraulic power station 5.5kW

Capacity 30-50cattle/h

Hydraulic pressure station working pressure : 6.3-8Mpa

Overall size 1500*635*4936mm(L*W*H)

Material Hot galvanized steel pole
stainless steel skin removing roller
Stainless steel chain
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• Alat ini terutama digunakan untuk menghilangkan kulit dari karkas sapi dan kulit dapat dilepaskan secara 
utuh tanpa mengalami kerusakan. Mesin ini harus digunakan bersama overhead conveyor rail.

• Rincian data sebagai penjelasan awal adalah sebagai berikut:
• Prinsip kerja: Mesin digerakkan oleh sistem hidrolik dan terdiri dari rangka utama, cylinder, motor, dan 

skin removing roller.
• Setelah sapi diposisikan pada posisi penghilangan kulit (removing position), tekan tombol “UP”. Skin 

removing roller akan bergerak naik ke posisi yang telah ditentukan untuk proses penghilangan kulit 
dengan penggerak hidrolik.

• Selanjutnya, setelah karkas sapi tepat diposisikan pada mesin, tekan tombol “DOWN”.
• Kulit sapi akan dilepaskan secara utuh dari bagian kaki belakang hingga kepala melalui gerakan turun 

skin removing roller. Kaki belakang karkas sapi digantung pada overhead conveyor rail.
• Sementara, dua pekerja menggunakan pisau untuk memisahkan kulit dari daging sapi ketika roller 

bergerak turun.



CD Rated tegangan 380VAc

Rotasi kecepatan Motor
Jarak gerak silinder

100~2000R/Min
2200mm

Kontrol tegangan 24VDc

Unit Tenaga Hidrolik 5.5kW

Kapasitas 30-50 sapi/jam

Tekanan Kerja Unit Hidrolik : 6.3-8Mpa

Keseluruhan Ukuran 1500 x 635 x 4936 mm( L x W x H )

Material Pole (tiang) berbahan hot galvanized steel.
Skin removing roller berbahan stainless steel.
Chain (rantai) berbahan stainless steel.
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